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Gefährdungsbeurteilung für
Fachräume Lehrküche Raum: Schule: 

Erstellt durch: Datum:

Nr.
Mögliche Gefährdungen/Belastungen Hinweise zur

Rechtsgrundlage
Ohne Mängel

(ja - nein) 

Beratungs-
bedarf
(ja)

Maßnahmen Prio-
rität

Umsetzung
durch

Umsetzung
bis

erledigt 
und 
wirksam

Wenn Mängel 
vorhanden, das Feld 

markieren.

1 Ergänzend sind folgende 
Erhebungsbogen zu bearbeiten: 
- Unterrichtsräume
  (s. Checkliste Lehrkueche_lang)
- ggf. Räume mit Flüssiggasanlage
- ggf. Lager/Lagerräume

2 Sind die Fachräume gegen das Betreten 
durch Unbefugte gesichert (Knauf)?

RiSU

3 Sind Fußböden rutschhemmend? § 23 (2) GUV-V S1

4 Sind die Lehrer- und Schülerarbeitsplätze 
so angeordnet, dass stets eine Gangbreite 
(Rettungsweg) von minestens 1 m 
eingehalten wird?

RiSU

5 Beträgt der Abstand zwischen 
Gruppenarbeitsplätzen (Zeile, Block) 
jeweils mindestens 1,50 m?

GUV-SI 8042

6 Beträgt der Abstand von 
Gruppenarbeitsplätzen zu Schrankzeilen 
mindestens 1,20 m?

GUV-SI 8042

7 Gibt es beidseitig von Spüle und Herd 
ausreichend große Abstellflächen?

GUV SI 8042

8 Sind Schubladen gegen Herausrutschen 
gesichert?

GUV-SI 8042

9 Haben Aufstiegshilfen einen festen Stand 
und rutschhemmende Füße?

BetrSichV
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Nr.
Mögliche Gefährdungen/Belastungen Hinweise zur

Rechtsgrundlage
Ohne Mängel

(ja - nein) 

Beratungs-
bedarf
(ja)

Maßnahmen Prio-
rität

Umsetzung
durch

Umsetzung
bis

erledigt 
und 
wirksam

10 Sind alle Maschinen und Geräte ohne 
offensichtliche Mängel und mit dem CE-
Zeichen gekennzeichnet?

GUV-R 111

11 Hygiene
12 Sind Handwaschbecken mit 

Seifenspender und Einmalhandtüchern 
vorhanden?

RiSU

13 Ist ein zusätzlicher 
Schmutzwasserausguss vorhanden?

GUV SI 8042

14 Sind alle mit Lebensmitteln in Berührung 
kommenden Flächen unbeschädigt und 
leicht zu reinigen und zu desinfizieren - 
eventuell nach Abnehmen leicht 
demontierbarer Teile?

3.5.5 GUR-R 111

15 Werden keine Topfpflanzen (auch keine 
Küchenkräuter in Erde) und Tiere in den 
Küchenräumen gehalten. 

GUV-SI 8042

16 Gibt es bei Lehrküchen mit erhöhtem Fett- 
und Wrasenanfall unmittelbar an der 
Entstehungsstelle eine leicht und sicher zu 
reinigende Zu - und Abluftanlage mit 
wirksamen Fettfiltern?

Abschn. 3.2.6.5 
GUV-R 111

17 Elektrische Anlagen, Gasanlagen GUV-VA3
18 Ist für die Steckdosenstromkreise

an den Arbeitsplätzen ein
zentraler Hauptschalter mit optischer
Anzeige des Einschaltzustandes 
(Schlüsselschalter) vorhanden?

RiSU,  GUV-SI 
8042

19 Ist eine Not-Aus-Einrichtungen 
vorhanden?

RiSU
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Nr.
Mögliche Gefährdungen/Belastungen Hinweise zur

Rechtsgrundlage
Ohne Mängel

(ja - nein) 

Beratungs-
bedarf
(ja)

Maßnahmen Prio-
rität

Umsetzung
durch

Umsetzung
bis

erledigt 
und 
wirksam

20 Ist eine ausreichende Anzahl Steckdosen 
vorhanden?
In Küchen sollen keine Mehrfachstecker 
oder Verlängerungskabel verwendet 
werden.

GUV SI 8042

21 Können Gasleitungen an zentraler Stelle 
ausgeschaltet bzw. abgesperrt werden?

§ 27 GUV-V S1

22 Verfügen die Gaskochstellen und –herde 
über eine Zündsicherung?

GUV SI 8042

23 Notfall,  Flucht- und Rettungswege
24 Gibt es zwei Ausgänge für Lehrküche mit 

Essbereich?
GUV SI 8042,
RiSU

25 Schlagen die Türen nach außen auf? GUV SI 8042,
RiSU
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Nr.
Mögliche Gefährdungen/Belastungen Hinweise zur

Rechtsgrundlage
Ohne Mängel

(ja - nein) 
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Umsetzung
bis

erledigt 
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wirksam

26 Erste Hilfe, Brandschutz GUV SI 8042,
RiSU

27 Ist ein Telefonanschluss (in der Nähe des 
Unterrichtsraums) ständig verfügbar für 
Notrufe?

RiSU

28 Ist ein Verbandkasten nach DIN 13157 
Teil C vorhanden?

RiSU

29 Ist ein Verbandbuch vorhanden? RiSU, 
GUV-I 511.1

30 Sind geeignete Feuerlöschgeräte - auch 
zur Bekämpfung von Fettbränden (= 
Klasse F) - vorhanden?

RiSU, GUV SI 
8042

31 Gefahrstoffe
32 Gibt es getrennten Stauraum für 

Lebensmittel und Reinigungsmittel?
GUV-SI 8042

33 Werden Gefahrstoffe nach Möglichkeit 
vermieden (Ersatzstoffprüfung)?

GUV SI 8042,
3.1.5.23 GUV-R 
111 GefStoffV

34 Sind für gefährliche Stoffe 
Betriebsanweisungen erstellt und 
ausgehängt?

GUV-SR 2003, 
GUV-SR 2004

35 Werden Gefahrstoffe in Kleinmengen nur 
gem. Gefährdungsbeurteilung/ 
Gefahrstoffverzeichnis gelagert?

GefStoffV, 
TRGS 510

36 Steht geeignete Persönliche 
Schutzausrüstung (Handschutz, 
Augenschutz, ..) zur Verfügung?

RiSU

Bitte ergänzen Sie ggf. weitere 
Gefährdungen:

Sachstand: 08.02.2015
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